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Bildungszentrum

Speiseplan 
Änderungen vorbehalten! 

 

Woche vom 
22.04.2024– 26.04.2024 

 

 
 

Tagesgericht 1 

 
 

Tagesgericht 2 

 
 
 

22.04.2024 

 

Bunte Nudeln mit Bolognese 
dazu Salat A,A1,C,G, 

 
Dessert:  Fruchtjoghurt  
Aprikose- Mango G 

 

Mediteraner Kartoffelauflauf 
dazu Salat A,A1,C,GL 

 
Dessert: Fruchtjoghurt 
Aprikose- Mango G  

 
 
 

23.04.2024 

 

Schweinegulasch, mit Nudeln   
1,A,C, I, J 

 
 Dessert:   
Erdbeerjoghurt G 

 

Putengyros mit Reis dazu 
Salat 1,A,A1, 
 
Dessert:  
Erdbeerjoghurt G 
 

 
 
 

24.04.2024 

 

Backfischfilet dazu Senfsoße 
und Kartoffeln 1,A,C,G,I,J 
 
Dessert:  
Sahnepudding mit 
Schokosoße  G 

 

Gekochte Eier mit süß- 
saurer Soße und Kartoffeln 
dazu Krautsalat 1A,A1,G,I,J 
  
Dessert: 
Sahnepudding mit 
Schokosoße  G  

 
 

25.04.2024 

 

Jägerschnitzel mit Nudeln 
und Tomatensoße 1,A,A1,C,I,J,L 

 
Dessert:  
Grüner Wackelpudding mit 
Vanillesoße G 

 

Kräuterfrischkäse mit 
Kartoffeln dazu Salatschale 
1A,A1,,G,I,J 

 
Dessert:   
Grüner Wackelpudding mit 
Vanillesoße G 

 
 

26.04.2024 

 
Tomatensuppe mit 
Nudeleinlage und Brötchen 
1A,A1 
Dessert: Obstcocktail 

 

 
Brühreis mit Hühnerfleisch 
1A,A1 

 
Dessert: Obstcocktail 

 

ZUSATZSTOFFE ALLERGENE 

 

1. Konservierungsstoffe     A – glutenhaltiges Getreide     I - Sellerie 

2. Farbstoffe      A1- Weizen       J - Senf 

3. Geschmacksverstärker/ Aromen   A 2 -Roggen       K - Sesamsamen   

4. Antioxidationsmittel     B - Krebstiere    L - Lupine   

5. Süßungsmittelaustausch      C - Eier    M - Weichtier 

6. Gewachst   D - Fisch         N - Schwefeldioxid 

7. Süßungsmitteln   E - Erdnüsse       

8. Geschwefelt      F - Soja   

9. Phosphat      G – Milch 

       H- Schalenfrüchte  

 

 


