BZU Gmb

Anderungen vorbehalten!

Speiseplan

Woche vom
23.02. - 27.02.2026

Tagesgericht 1

Tagesgericht 2

Gebratene Jagdwurst mit
Tomatensofle und Nudeln, dazu

Bunte Nudelsuppe mit

Geflugelfleisch
Montag Salat AALLLG
1,A1,G,1,J e
Dessert: StRer Quark
Maultaschen mit Gemuseftillung Gulasch vom Schwein, dazu
Di und Tomatensofle, dazu Salat Nudeln
lenstag 1,A1,C,G,,d 1,A1,G,C
Dessert: Pudding mit Vanillegeschmack und Schokoladensol3e
Bauernsalat mit
Backfisch mit DillsoRRe, Kartoffeln |Schafskasedressing, dazu
Mittwoch 1,C,D,G,I,J Fruhsticksbratwirstchen, Brot
A2,G,J
Dessert: Fruchtcocktail
Gekochte Eier mit Petersiliensofl3e . ) )
Hanchenschnitzel mit
und Kartoffeln, dazu Rote-Bete- . N
Donnerstag Salat Mischgemuse und Kartoffeln
ALAC.IJ.G AA1,C,1J,G
Dessert: Fruchtjoghurt
Milchreis mit Zimt und Zucker Gemusegulasch mit Spiralnudeln
Freitag G ALAC,IJ
Dessert: Apfelmus
Zusatzstoffe Allergene
1. mit Konserv. A - Gluten H - Schalenfriichte
2. mit Farbstoffe Al - Weizen | - Sellerie
3. mit Geschmacksverstarker/ Aromer A2 - Roggen J - Senf
4. mit Antioxidationsmittel B - Krebstiere K - Sesamsamen
5 .mit StBungsmittelaustausch C - Eier L - Lupine
6. Gewachst D - Fisch M - Weichtiere
7. mit StiBungsmitteln E- Erdnisse N- Schwefeldioxid
8. geschwefelt F - Soja
9. Phosphat G - Milch




