BZU Gmb

Anderungen vorbehalten!

Speiseplan

Woche vom
04.05. - 08.05.2026

Tagesgericht 1

Tagesgericht 2

Wourstgulasch, dazu Nudeln

Eier mit sti3-saurer SofRe und

Kartoffeln
Montag AAL AALC,G.I,J
Dessert: Birnenkompott
Gebackene Hahnchenbrust mit Nudeln mit Schinken- Kase-
DI Kaisergemuse und Kartoffeln Sahnen Sol3e
lenstag AALC,I,J AA1,C,G,l,J
Dessert: Mandarinenkompott
Gulasch (Schweinefleisch), dazu |H&hnchenherzen mit Paprika
Mi h Kartoffeln und Weil3krautsalat Kartoffelpliree und Tomatensalat
fttwoc 1,AC,G,I,IN 1,AC,G,I,IN
Dessert: Gotterspeise mit Vanillesol3e
Hackbraten, dazu Mischgemise |Wiener Wrstchen, dazu
D und Kartoffeln Nudelsalat
onnerstag 1,A,C,G,I,JN 1.A,C
Dessert: Obst
Gemiuseeintopf mit N . . .
. P . Héhnchen in CurrysolRe mit Reis
Frei Wiirstchenscheiben, dazu Brot 1ACGILIN
reltag 1’A’C'G’I,‘]'N ) 1 L 1Y 1
Dessert: Vanillequark
Zusatzstoffe Allergene
1. mit Konserv. A - Gluten H - Schalenfriichte
2. mit Farbstoffe Al - Weizen | - Sellerie
3. mit Geschmacksverstarker/ Aromer A2 - Roggen J - Senf
4. mit Antioxidationsmittel B - Krebstiere K - Sesamsamen
5 .mit StBungsmittelaustausch C - Eier L - Lupine
6. Gewachst D - Fisch M - Weichtiere
7. mit StiBungsmitteln E- Erdnisse N- Schwefeldioxid
8. geschwefelt F - Soja
9. Phosphat G - Milch




