BZU Gmb

Anderungen vorbehalten!

Speiseplan

Woche vom
01.06. - 05.06.2026

Tagesgericht 1

Tagesgericht 2

Nudeln mit Schinken- Lauch- SolRe

Linseneintopf, dazu Brot

Montag 1,AG, 1,AALl
Dessert: Obst
Gekochtes Hahnchenfleisch mit Hackbraten, dazu Mischgemise
Di SchnittlauchsofRRe und Kartoffeln und Kartoffeln
lenstag 1,A,A1,C,G,1,J 1,A,A1,C,G,I,J
Dessert: Griner Wackelpudding und Sol3e mit Vanillegeschmack
Gebratene Jagdwurst mit Eierfrikassee mit Kartoffeln und
Mi h Petersilienkarotten und Kartoffeln |Krautsalat
fttwoc 1AALG,J 1,C,G,1.J
Dessert: Pudding mit Vanillegeschmack und Erdbeersol3e
Fischfilet, dazu Senfsol3e und Blumenkohl mit Kése tUberbacken,
D Kartoffeln, Krautsalat dazu Kartoffeln
onnerstag 1,AALCG,,J 1,AALC.G
Dessert: Rote Griesgritze mit VanillesoRRe
Ha.hnchensichmtzel, dazu Grune Bohnen Eintopf, dazu Brot
Frei Kaisergemise und Kartoffeln 1AALG
reitag 1AALG AAL,
Dessert: Mandarinenjoghurt
Zusatzstoffe Allergene
1. mit Konserv. A - Gluten H - Schalenfriichte
2. mit Farbstoffe Al - Weizen | - Sellerie
3. mit Geschmacksverstarker/ Aromer A2 - Roggen J - Senf
4. mit Antioxidationsmittel B - Krebstiere K - Sesamsamen
5 .mit StBungsmittelaustausch C - Eier L - Lupine
6. Gewachst D - Fisch M - Weichtiere
7. mit StiBungsmitteln E- Erdnisse N- Schwefeldioxid
8. geschwefelt F - Soja
9. Phosphat G - Milch




