BZU Gmb

Anderungen vorbehalten!

Speiseplan

Woche vom
08.06. - 12.06.2026

Tagesgericht 1

Tagesgericht 2

Nudeln mit Tomatensof3e und

Frischkase mit Krauter, dazu

M Reibekase Kartoffelecken und Salat
ontag A,AL,C,G,K 1,C,G,1,JK
Dessert: Buttermilchdessert
Mohreneintopf mit
W stchenscheiben, dazu Gulasch, dazu Nudeln und Salat
Dienstag Roggenmischbrot 1,C,G,,J.LN
1,A2,G,1,J
Dessert: Grie3pudding mit Pfirsichsol3e
Gebratenes Fischfilet mit Kartoffel- Gemuse- Auflauf, dazu
Mi h Kartoffelplree und Gurkensalat ein Salatteller
fttwoc 2.C.D,G,J 1,C,G,1,J
Dessert: Joghurt
. Gebackene Hahnchenbrust mit
Kartoffel- Champignonauflauf, .
Erbsen in Rahmsof3e und
dazu Salat
Donnerstag G 1] Kartoffeln
" A,G,l
Dessert: Mandarinenjoghurt
Kef.”Oﬁe'S“ppe rmt HefekloRe mit FruchtsolRe
Frei W irstchenscheiben A1
reitag 1A11J
Dessert: Apfelmus
Zusatzstoffe Allergene
1. mit Konserv. A - Gluten H - Schalenfriichte
2. mit Farbstoffe Al - Weizen | - Sellerie
3. mit Geschmacksverstarker/ Aromer A2 - Roggen J - Senf
4. mit Antioxidationsmittel B - Krebstiere K - Sesamsamen
5 .mit StBungsmittelaustausch C - Eier L - Lupine
6. Gewachst D - Fisch M - Weichtiere
7. mit StiBungsmitteln E- Erdnisse N- Schwefeldioxid
8. geschwefelt F - Soja
9. Phosphat G - Milch




