BZU Gmb

Anderungen vorbehalten!

Speiseplan

Woche vom
15.06. - 19.06.2026

Tagesgericht 1

Tagesgericht 2

Nudeln mit Kasesole, dazu Salat

Mohrensuppe mit Schweinefleisch,
dazu Brot

Montag 1,A1,C.G.1.J 1ALLJ
Dessert: Apfelmus
Hahnchenschnitzel, dazu . .
. Gemusegulasch mit Kartoffeln
DI Kartoffeln und gemischten Salat 1AGLI
ienstag 1ALC.G.I.J AGL
Dessert: Wackelpudding mit Vanillesol3e
. . . kene Hahnchenbrust mit
Gebratenes Fischfilet mit Gebac_ -e e Hahnchenbrus
N Petersiliensol3e, dazu Karotten
) Kartoffelplree und Salat
Mittwoch 1ACG.LI und Kartoffeln
o 1,A,C,G,l,J
Dessert: Fruchtjoghurt
Wiener mit hausgemachtem Rahmspinat mit Rihrei und
D ‘ Nudelsalat, dazu Salatbeilage Kartoffeln
onnerstag 1,A,C,G,1,J 1,A,C,G,I,J
Dessert: Pudding mit Vanillegeschmack und Erdbeersol3e
Boulette, Wachsbohnen und Tomatensuppe mit Reiseinlage,
Frei Kartoffeln dazu Brotchen
reitag 1AlJ 1,AALILJ
Dessert: Obst
Zusatzstoffe Allergene
1. mit Konserv. A - Gluten H - Schalenfriichte
2. mit Farbstoffe Al - Weizen | - Sellerie
3. mit Geschmacksverstarker/ Aromer A2 - Roggen J - Senf
4. mit Antioxidationsmittel B - Krebstiere K - Sesamsamen
5 .mit StBungsmittelaustausch C - Eier L - Lupine
6. Gewachst D - Fisch M - Weichtiere
7. mit StiBungsmitteln E- Erdnisse N- Schwefeldioxid
8. geschwefelt F - Soja
9. Phosphat G - Milch




