BZU Gmb

Anderungen vorbehalten!

Speiseplan

Woche vom
22.06. - 26.06.2026

Tagesgericht 1

Tagesgericht 2

Kartoffelpiree mit Rihrei, dazu

Chili con Carne, zazu Reis und

M WeilRkrautsalat Salat
ontag 1,A1,C,G,1,J AALILJ
Dessert: Pfirsichkompott
Hackbraten mit Sommergemiise [Uberbackener Blumenkohl mit
DI und Kartoffeln hollandischer Sof3e und Kartoffeln
lenstag 1,2,A,A1,C,G,I,J 1,2,A1,C,G,,J
Dessert: Pudding mit Schokoladengeschmack und VanillesoRe
Nudeln mit Tomatensole, Gebratener Leberkase mit
Mi h Reibekéase und Salat Roéstzwiebeln und Kartoffelpiree
fttwoc AALC,G,,JL 1.AALG.J
Dessert:Buttermilchdessert Birne-Vanille
Gebratenes Fischfilet, dazu N
R . Késesuppe, dazu Baguette
D Senfsol3e und Gemiisereis 1AALG LI
onnerstag ALC.D.G.IJ AAL G
Dessert: Zitronenjoghurt
Gulasch mit Nudeln Kaﬂrtoffelsuppe mlt
_ Wirstchenscheiben, Baguette
Freitag 1,AALG,I,J
A,G
Dessert: Pudding mit Vanillegeschmack und Kirschsol3e
Zusatzstoffe Allergene
1. mit Konserv. A - Gluten H - Schalenfriichte
2. mit Farbstoffe Al - Weizen | - Sellerie
3. mit Geschmacksverstarker/ Aromer A2 - Roggen J - Senf
4. mit Antioxidationsmittel B - Krebstiere K - Sesamsamen
5 .mit StBungsmittelaustausch C - Eier L - Lupine
6. Gewachst D - Fisch M - Weichtiere
7. mit StiBungsmitteln E- Erdnisse N- Schwefeldioxid
8. geschwefelt F - Soja
9. Phosphat G - Milch




