BZU Gmb

Anderungen vorbehalten!

Speiseplan

Woche vom
10.08. - 14.08.2026

Tagesgericht 1

Tagesgericht 2

Schweinegulasch, Buttererbsen
und Kartoffeln

Kraauterquark, dazu Kartoffeln und
Salat

Montag 1,AC,G,1,] AC,G
Dessert: Vanille-Quark-Dessert
Wurstgulasch mit Spiralnudeln, Putenpfanne mit Paprika und
Di Salat W rfelkartoffeln
lenstag 1,AC,G,I,J 1AG,,J]
Dessert: Pudding mit Scholkoladengeschmack
Ruhrei mit Kartoffelptree und Hackfleisch-Wirsing-Pfanne, dazu
Mitt h Krautsalat Kartoffeln
Ittwoc 1,A.C,G 1,A,G,1,J
Dessert: Rote Griel3gritze
Blumenkohl-Creme-Suppe mit Jagerschnitzel dazu Blumenkohl
D Reiseinlage, dazu Brot und Kartoffeln
onnerstag 2.A2,1,] 1,2,A.C,G,I,J
Dessert: Apfelmus mit VanillesoR3e
ebackene Hahnchenbrust, dazu o .
9 . ' Nudelsuppe mit Hithnerfleisch
Ereit Reis und Salat 1ACIIKL
rel ag 1’A’C'G,I’J ) 1 14 ) 1
Dessert: Melone
Zusatzstoffe Allergene
1. mit Konserv. A - Gluten H - Schalenfriichte
2. mit Farbstoffe Al - Weizen | - Sellerie
3. mit Geschmacksverstarker/ Aromer A2 - Roggen J - Senf
4. mit Antioxidationsmittel B - Krebstiere K - Sesamsamen
5 .mit StBungsmittelaustausch C - Eier L - Lupine
6. Gewachst D - Fisch M - Weichtiere
7. mit StiBungsmitteln E- Erdnisse N- Schwefeldioxid
8. geschwefelt F - Soja
9. Phosphat G - Milch




