BZU Gmb

Anderungen vorbehalten!

Speiseplan

Woche vom
17.08. - 21.08.2026

Tagesgericht 1

Tagesgericht 2

Nudeln mit Bologneser Sole,

vegetarische Kartoffel-

M Eisbergsalat und Joghurtdressing |Paprikapfanne
ontag 1,A1,C,G,IH,L 1,A,C,1,J
Dessert: Birnenkompott
Fischfilet mit Krdutersof3e und gekochte Eier, dazu Senfsol3e und
Di Stampfkartoffeln, Mérensalat Kartoffeln, Salat
lenstag 1,2,A1,C,D,G,| 1,2,A,A1,G,1,J
Dessert: Erdbeerquark
. Gulsch, dazu Kartoffeln und
Brihnudeln Erbsen
Mittwoch 1,A1,1,] 1.AL1J
Dessert: Obst
Gemusesuppe mit Kartoffelwirfeln |Bratwurst, Buttererbsen, dazu
D ‘ und Wirstchen, dazu Schwarzbrot [Kartoffelpliree
onnerstag 2,A,A2,G,H,1,J 1,2,A,C,G,I,J,N
Dessert: GrieRBpudding mit Fruchtsol3e
Bunte Ngdeln mit ngusesoBe, Kassler Geschnetzeltes, dazu Reis
Frei dazu geriebenen Kase, Salat 12 A1CG |
reitag 12.A1,C.G.IJ 2,A1,CG,
Dessert: Pudding mit Schokoladengeschmack und Vanillesol3e
Zusatzstoffe Allergene
1. mit Konserv. A - Gluten H - Schalenfriichte
2. mit Farbstoffe Al - Weizen | - Sellerie
3. mit Geschmacksverstarker/ Aromer A2 - Roggen J - Senf
4. mit Antioxidationsmittel B - Krebstiere K - Sesamsamen
5 .mit StBungsmittelaustausch C - Eier L - Lupine
6. Gewachst D - Fisch M - Weichtiere
7. mit StiBungsmitteln E- Erdnisse N- Schwefeldioxid
8. geschwefelt F - Soja
9. Phosphat G - Milch




